
 
 

 

 

 

    

 
 

 

 

 

 

  

 

 
      

Casaments  d´Hivern  
 

Sant Lluís de Ristol  
 

- De novembre 2017 a març 2018- 

 
 
 
 

-Un casament amb un ambient i un menú d´hivern  - 

 



 

 
 

 
 

 

Un lloc  únic  per  celebrar un dels d ies mé s 
especials de  la vostra vida  

 

 

 
 
 

Menú ñRoureò 
 

Aperitiu d´ hivern  
*  

Coca de Munt amb pernil ibèric i cinc enciams 
*  

Melós d´ibèric  amb pinya i reducció de vi dolç 
*  

Pastís Sant Marc amb salsa de xocolata 
*  

Cafè i licors 
 

Vi blanc, René Barbier -DO Penedès- 
Vi negre, Nuviana -DO Valle del Cinca- 

Cava, Roger de Flor brut nature 
Aigües minerals 

*  
Incl ou : 

Discoteca mòbil amb dos hores de ball 
(impostos no inclosos ï SGAE 250 ú+iva) 

Barra lliure dos hores 
Decoració de les taules 

Decoració de la casa d́ hivern  
Decoració hall d´ entrada amb espelmes 

Torxes al jardí 
Minutes impreses 

Fundes de les cadires 
Muntatge de la sala amb estovalles i llaços de colors 
Xec regal del nostre fot¸graf valorat en 500 ú 

 
Preu per comensal: 80  ú + 10 % iva 

 



Menú ñCastanyerò 
 

Aperitiu d´hivern  
*  

Raviolis de bolets i gambes amb salseta de marisc 
*  

Contrallom de vedella amb salsa de Porto i cremós de patata 
*  

Pastís Sacher amb confitura d´albercoc  
*  

Cafè i licors 
 

Vi blanc, René Barbier -DO Penedés- 
Vi negre, Nuviana -DO Valle del Cinca- 

Cava, Roger de Flor brut nature 
Aigües minerals 

*  

Inclou : 
Discoteca mòbil amb dos hores de ball 

(impostos no inclosos ï SGAE 250 ú+iva) 
Barra lliure dos hores 

Decoració de les taules 
Decoració de la casa d´hivern 

Decoració hall d´entrada amb espelmes 
Torxes al jardí 

Minutes impreses 
Fundes de les cadires 

Muntatge de la sala amb tovalles i llaços de colors 
Xec Regal del nostre fotògraf valorat en 500 ú 

 

Preu per comensal: 85 ú + 10 % iva 
 
 

Men¼ ñAvetò 
 

Aperitiu d´hivern  
*  

Caneló de bou de mar amb la seva salseta i oli d´alfàbrega  
*  

Confit d´à nec amb fruites del bosc i pastisset de patata 
*  

Pastís xocolata amb taronja 
*  

Cafè i licors 
 

Vi blanc, René Barbier -DO Penedès- 
Vi negre, Nuviana -DO Valle del Cinca- 

Cava, Roger de Flor brut nature 
Aigües minerals 

*  

Incl ou : 
Discoteca mòbil amb dos hores de ball 

(impostos no inclosos ï SGAE 250 ú+iva) 
Barra lliure dos hores 

Decoració de les taules 
Decoració de la casa d́ hivern  

Decoració hall d´ entrada amb espelmes 
Torxes al jardí 

Minutes impreses 
Fundes de les cadires 

Muntatge de la sala amb estovalles i llaços de colors 
Xec regal del nostre fot¸graf valorat en 500 ú 

 

Preu  per comensal: 90  ú + 10 % iva 
 
 



Men¼ ñEucaliptusò 
 

Aperitiu d´hivern  
*  

Llom de bacallà amb verduretes, vieires i musselina al cava 
*  

Melós de vedella amb trinxat de la Cerdanya 
*  

Pastís Tiramisú 
*  

Cafè i licors 
 

Vi blanc, Teixidor -DO Catalunya- 
Vi negre, Portium -DO Penedès- 
Cava, Marian Cuvée extra brut 

Aigües minerals 
*  

Inclou : 
Discoteca mòbil amb dos hores de ball 

(impostos no inclosos ï SGAE 250 ú+iva) 
Barra lliure dos hores 

Decoració de les taules 
Decoració de la casa d´hivern 

Decoració hall d´entrada amb espelmes 
Torxes al jardí 

Minutes impreses 
Fundes de les cadires 

Muntatge de la sala amb estovalles i llaços de colors 
Xec regal del nostre fot¸graf valorat en 500 ú 

 

Preu  per comensal: 98 ú + 10 % iva 
 
 

 

Men¼ ñAlzinaò  
 

Aperitiu d´hivern  
*  

Suprema de lluç amb cloïsses, ceps i salsa arromescada 
*  

Filet de vedella amb salsa Cafè de París 
*  

Pastís de crema catalana i maduixetes 
*  

Cafè i licors 
 

Vi blanc, Raimat Clamor -DO Costers del Segre- 
Vi negre, Castell dels Frares -DO Terra Alta- 

Cava, Codorniu Prima Vides brut nature 
Aigües minerals 

*  

Incl ou : 
Discoteca mòbil amb dos hores de ball 

(impostos no inclosos ï SGAE 250 ú+iva) 
Barra lliure dos hores 

Decoració de les taules 
Decoració de la casa d́ hivern  

Decoració hall d´ entrada amb espelmes 
Torxes al jardí 

Minutes impreses 
Fundes de les cadires 

Muntatge de la sala amb estovalles i llaços de colors 
Xec regal del nostre fot¸graf valorat en 500 ú 

 

Preu per comensal: 106  ú + 10 % iva 
 

 

 



 

 
 
 

 
 
 

 

   Aperitiu  d´hivern  

 
Tapes fredes  

Coca d´anxova i maduixa 
Xips de colors a la nostra manera 

Blinis de salmó anb sèsam 

Macaró de foie 
Tàrtar de fuet amb tomàquet 

Broqueta de mini tomàquet i mozzarella 
Piruleta de parmesà 

 
Tapes calentes  

Xup de guatlla amb salda de taronja 

Mini hamburguesa de formatge i ceba 
Llagostí amb romesco 

Croquetes de rostit  
Patates braves nostres 

Calamars a l´andalusa 

Bunyols de gambes 
 

Bufets  
Fideuà de mariscs 

 

Begudes  
Cava brut rosat 

Combinats 
Vermuts i Campari 

Whisky Scotch i Malta 
Xerès, Vi blanc i Vi negre 

Refrescs i Biters 

Suc de taronja 
Cerveses 

 

 

 

 

 

 



 
 

                                                                                                                               
 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

Altres  bufets p er  l´ aperiti u -  per  100 comensal s aproximadament  

Pernil de gla al tall i coca de Folgueroles amb tom¨quet            560,00 ú la peça 

Pernil amb -D.O. Guijuelo- 
 

Pernil ibèric al tall i coca de Folgueroles amb tomàquet   420,00 ú la pea 

Pernil amb -D.O. Guijuelo- 
 

Formatge amb torradetes i bastonets    450,00 ú  
Diferents formatges amb diferents panets  

 
Foie a la planxa al moment                 550,00 ú 

 

Pinxos calents al moment     450,00 ú 
De: carn, peix i verdures (segons mercat). Fets al moment 

 
Ous estrellats                  300,00 ú 

Ous de guatlla fregits amb patates i xoriço 

 
Japonés                               2,00 ú per pax 

Altres serveis  

Ressopó d´assortiment  de mini entrepans  3,00 ú per comensal 

Diferents tipus de mini entrepans per la hora d´acabar el ball  
 

Xuxeries & ñNubesò     2,00 ú per comensal 

 
Ressopó de pinxos de fruites                                      5 ,00 ú per comensal 

 
Font de xocolata amb coca i fruita   650,00 ú 

Una cascada de xocolata per acabar la festa  

 
Bufet de Mojitos               360,00 ú 

 
Bufet de Gintònics (preu per hora)              4,00 ú per comensal 

 
Sorbet o gelat varis gustos                                         6,00 ú per comensal 

 

 
 

 



Altres serveis  

 

Menú infantil  -fins 12 anys-: 50,00 ú 
 Macarrons a la bolonyesa 

 Nugets de pollastre amb patates fregides 

 Gelat de vainilla 
 

Menú staff : 50,00 ú 
 Fotògrafs, Videos, Disc-jockey, Músics, Xófers, Cangurs, .....  

 Els hi servim el mateix menú que als convidats 
 

Discoteca mòb il :   

Hora extra de la discoteca mòbil 160,00 ú    
 

Barra lliu re durant el ball : 
Hora extra de barra lliure  (personal i copes incloses) : 700,00 ú               

 

Cerimò nia Civil:  
Actor òJutgeò  280,00 ú 

Decoració floral  480,00 ú  
Catifa    100,00 ú  

Megafonia exterior              260,00 ú (nom®s per cerim¸nies a l´exterior)  
Pètals de flors, arròs, bombolles ï consultar catàleg 

Muntatge de les cadires sense càrrec 

    
 

    
 

 

 
 

Altres  serv eis :    
Pack especial banys:             2,00 ú per comensal 

Assortit de dolços amb el cafè:   3,00 ú  per comensal 
Parella de nuvis extra:              30,00 ú 

Pastís d´aniversari  extra:             50,00 ú 

Animadors per nens                            300 ,00 ú (servei 3 h)  
Xuxes regal pels nens:                        12 ,00 ú  per bossa 

Obsequis convidats:                            Consultar catàleg  
Decoracions d la casa i especials:         Consultar catàleg  

Lloguer material audiovisual i so:          Consultar tarifes 
Exclusivitat dia sencer:                        Consultar tarifes  

 

IVA vigent no incl òs en els  pr eus : 

Menús i barra lliure: 10% -  Altres  extr es 21  %  
 
 

 

Sant Lluís de Rístol ubicat en plena muntanya ,                 

impregnat d´ una mà gia especial. Una casa se nyorial  

espectacular en un entorn  de somni                                            

amb  un es magnífi ques  vist es. 

 



Condicions generals  

Horari s banquets  

Dinars - Dissabtes: fins les 19.00 h i Diumenges a las 21,00 h 
Sopars: Divendres 19,00 h i Dissabtes a les 20.00 h. Fins les 03.30 h. 

Possibilitat de contractar to t el dia en exclusiva en el cas dels dissabtes 
 

Quantitat mínima de comensal s 
80 comensals. 

En cas de ser menys d´aquestes quantitats s´a bonarà 20,00 ú per la 

diferència de comensals fins arribar al mínim establert per no cumplir els 
m²nims de la casa, pel DJ sËabonar¨ 5 ú per persona fins als m²nims i en el 

cas del fotògraf s´haurà d´adaptar el xec regal que  us dona. 
 

Reserva de la data i pagament  
Paga i senyal de 1.750,00 ú. En cas de no confirmar-la amb la quantitat  de 

750,00 ú, en el termini m¨xim de 15 dies, la reserva s´a nul.larà 
automàticament, sense necessitat d´ avisos. 

Com a molt tard si s mesos abans de la data reservada ś abonarà la resta de 

la quantitat de 1.000,00 ú. 
La resta de l´import del banquet  s´abonarà  com a màxim el dia anterior de la 

celebració en efectiu o xec conformat per una enti tat bancària. 
En cas d́ anul.l ació de la reserva confirmada, les quantitats lliurades no es 

retornen sota cap concepte. Si el casament s´ aplaça tampoc es retornaria la 

paga i senyal, ni quedaria a compte de la nova data 
 

Confirmació de comensal s 
La quantitat de comensals s´haurà  de concretar amb 7 dies d´ antelació a la 

celebració i s´ entendrà com definitiva. En cas d´ anul.lació de comensals 
durant aquests últims 7 dies, no es descomptaran de la factura.  
 

Proves  de menús  

El dia de la prova s´haurà  de concretar amb suficient antelació 
Els nuvis estan convidats a degustar el menú, la resta de familiars que volguin 

acompanyar-los, tindran el preu especial de 42,00 ú 
 

Horaris d´atenció  comercial entre se t mana  

De dimecres a divendres: de 16:30 a 19:30 h. - A les oficines de Viladecavalls 
 

Horaris d ´a tenció comercial  i visit es al restaurant  

 Dissabtes, diumenges i festius  

de 10:00 h. a 13:30 h - En el restaurant Sant Lluís de Ristol 

  
 

   
 

  
 

Sant Lluís  de Ristol Srta. Cristina Molina 
Camí Can Buxeres s/n - 08232  Viladecavalls 

Tel. 93.780.51.01 / 661.959.865 - Fax 93.788.17.30 

www.ristol.com / santlluis@ristol.com 


